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1. INFORMATII GENERALE $! APLICABILITATE

1.1. Cupa Julius Meinl Barista Cup 2026, denumit in continuare ,COMPETITIA”, este organizat
si desfasurat de societatea Julius Meinl Romania S.R.L cu sediul social in Tg. Secuiesc, str.
Fabricii. nr. 1/A, Jud. Covasna, inmatriculatd la Oficiul Registrul Comertului sub nr.
J14/533/1991. avand CUI R0O558580, telefon 0267.360.729, e-mail: office@meinl.ro

(denumita in continuare ,Organizatorul” sau ,Julius Meinl”).

1.2. Concursul este organizat de Julius Meinl prin intermediul agentiei:

SmartPoint Consulting S.R.L., cu sediul in Bd. Splaiul Unirii nr. 33, bl. M4, sc. 1, et. 4, ap. 18,
Bucuresti, Romania, inregistrata la Registrul Comertului cu nr. J40/3792/2005, CUI 17290596,
atribut fiscal RO, telefon +4 031 805 3911, denumita in continuare ,Agentia Smartpoint” sau
LAgentia”.

1.3. COMPETITIA se organizeaza si se desfasoara pe teritoriul RomAniei, in scopul promovarii
ORGANIZATORULUI, a societatilor din grupul sau si a activitatilor, imaginii, experientei, produselor si
ofertelor respective ale acestora.

1.4. COMPETITIA se desfasoard in trei etape: prima etapa de concurs — online, desfasurata pe teritoriul
Romaniei (denumitd ,ETAPA 17), a doua etapa de concurs — finala locald, desfasuratd pe teritoriul
Romaniei (denumita ,ETAPA 2") si a treia etapad — marea finala, desfasurata in Austria, la Viena
(denumita ,ETAPA 3"). Participarea la COMPETITIE este gratuita.

15. Prezentul Regulament, impreund cu anexele sale (denumite in continuare impreuna
_ REGULAMENTUL"), este aplicabil COMPETITIEI si este obligatoriu din punct de vedere juridic pentru
fiecare participant la COMPETITIE (denumit in continuare . ,PARTICIPANTUL"). Prin inregistrarea la
COMPETITIE, PARTICIPANTUL este implicit de acord cu acest REGULAMENT si garanteaza ca are
capacitatea juridicd de a incheia si de a accepta sa fie obligat de acest REGULAMENT.

16. REGULAMENTUL este disponibil in mod gratuit oricarui solicitant si sta la dispozitia oricarui
PARTICIPANT din locatile partenere Julius Meinl Romania pentru consultare, la adresa

httgs:lliuliusmeinl.comlrolregulamente-camganii. Orice persoand interesatd va putea descarca

REGULAMENTUL de la adresa mai sus mentionata, acceptarea acestuia fiind o conditie preliminara
pentru inscrierea in COMPETITIE. Inscrierea in COMPETITIE presupune acceptarea implicita,
integrald, expresa si neechivoca a prevederilor prezentului REGULAMENT.

1.7. ORGANIZATORUL Tsi rezerva dreptul de a modifica, suspenda sau incheia COMPETITIAsaude a
modifica prezentul REGULAMENT, dupd cum va considera de cuviinta. Orice modificare va fi
comunicatd PARTICIPANTILOR in timp util, la aceeasi adresa mentionata in art. 1.6. Se pot stabili
termeni si conditii suplimentare etapelor individuale ale COMPETITIEI. Acestia vor include, in special,
conditiile de participare la respectivele etape.

1.8. Nota de informare cu privire la prelucrarea datelor cu caracter personal (Anexa 6) face parte
integrants din prezentul REGULAMENT si trebuie sa fie acceptatd de fiecare PARTICIPANT la

inscrierea In COMPETITIE.
2. CONDITII DE PARTICIPARE $| RETRAGERE DIN COMPETITIE

2.1 Pot participa la COMPETITIE persoanele care sunt barista intr-o unitate partenera Julius Meinl
Romania. (de exemplu, cafenea, restaurant, hotel sau bar) in care este listat si in care se serveste
cafea Julius Meinl, avand calitatea de angajati/colaboratori/reprezentanti al unei astfel de unitati.

Raportul de munca dintre PARTICIPANT si unitatea fn care este listaté si se serveste cafea Julius Meinl
trebuie si existe pe toatd durata desfasurdri COMPETITIEI, inclusiv in data desfasurarii finalei
competitiei.
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NY pot participa la COMPETITIE angajati ORGANIZATORULUI sau ai oricdor terti implicati in

zarea COMPETITIEI, in calitate de consilieri sau consultanti, membrii ai juriului, etc. sau, in
re caz, niciun membru al familiei lor apropiate (inclusiv sotul/sotia, parintii, bunicii, copiii, frati,
surorile, unchii, matusile si verisorii).

2.3. PARTICIPANTUL trebuie s& aiba cel putin 18 ani impliniti in momentul completarii si transmiterii
formularului de inscriere

2.4 PARTICIPANTUL trebuie s4 fie rezident al tarii in care ia parte la COMPETITIE

2.5 PARTICIPANTUL poate participa la ETAPA 1 si ETAPA 2 ale COMPETITIEI exclusiv pe teritoriul
Romaniei, aceste etape fiind destinate persoanelor cu resedinta in Romania (a se vedea sectiunea 5.1).

2.6 ORGANIZATORUL are dreptul expres de a respinge cererea unui PARTICIPANT fara a oferi o
motivare. in special, ORGANIZATORUL fsi rezervd dreptul de a descalifica si/sau de a exclude
PARTICIPANTUL din COMPETITIE in orice moment, in special daca:

2.6.1 acesta a furnizat date (personale) gresite in formularul de inscriere (a se vedea sectiunea 3.1);

2.6.2 exista motive intemeiate pentru ca ORGANIZATORUL s4 creada ca PARTICIPANTUL ar fiincalcat
sau incalca acest REGULAMENT sau orice alte reglementri obligatorii.

2.7. Participarea la COMPETITIE este strict personala si nu este transferabild. PARTICIPANTUL trebuie
sa participe singur la toate etapele COMPETITIEI si nu are voie sa se foloseasca de ajutorul unei terte

parti

2.8 ORGANIZATORUL isi rezerva dreptul de a solicita dovada ca PARTICIPANTUL indeplineste
cerintele de eligibilitate pentru COMPETITIE (a se vedea sectiunea 2.1 - 2.4). Neprezentarea unor
dovezi privind indeplinirea cerintelor de eligibilitate poate determina descalificarea de la COMPETITIE
si pierderea oricaror premii acordate. Toate deciziile ORGANIZATORULUI sunt definitive si obligatorii si
nu pot face obiectul unei cai de atac.

2.9 Criteriile generale de evaluare pentru toate ETAPELE COMPETITIEI sunt enumerate in Anexa A.
3. INSCRIEREA IN COMPETITIE

3.1 PARTICIPANTUL trebuie sa finalizeze procesul de inscriere online pe pagina web a
ORGANIZATORULUI, in perioada 03 februarie 2026, ora 12:00 — 31 mai 2026, prin completarea pe
formularul de inscriere si transmiterea, in special, a urmatoarelor informatii (personale):

- denumirea si adresa angajatorului,
- numele si prenumele,

- adresa de e-mail,

- tara de domiciliu/resedinta,

- numarul de telefon de contact.

- o fotografie a participantului

3.2. Este responsabilitatea PARTICIPANTULUI s& se asigure ca datele transmise sunt complete, exacte
si respecté formatul sau instructiunile specificate. Formularele de inscriere incomplete sau formatate
necorespunzator pot fi descalificate si excluse din COMPETITIE la discretia ORGANIZATORULUI

3.3. La inscrierea In COMPETITIE, PARTICIPANTUL trebuie s& se inscrie in concurs si cu un material
video prin care demonstreaza prepararea unui cappuccino folosind tehnica latte art. Materialul video
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trebuie incarcat in acelasi formular de inscriere in care sunt furnizate datele personale mentionate f@ N

sectiunea 3.1.

3.4 Participantii care au luat parte la editia COMPETITIEI din anul 2025 nu au dreptul s reutilizeze sau
s3 reincarce materialul video inscris in editia anterioar, fiind necesar4 transmiterea unui material video

nou.

3.5.Pentru incarcarea videoului demonstrativ, PARTICIPANTUL poate alege intre a incérca un fisier
video si a furniza o adresa web/un link unde videoclipul de inscriere cu demonstratia mentionata in
sectiunea 3.3. este disponibil.

La aceasta adresa, PARTICIPANTUL trebuie s& se asigure c& videoul este public si poate fi vizionat sau
descarcat de catre ORGANIZATOR. Videoclipul trebuie sa permitd identificarea vizualda a
PARTICIPANTULUI, fata acestuia trebuind s fie clar vizibild pe parcursul preparérii. in caz contrar,
inscrierea PARTICIPANTULUI in competitie poate fi invalidata.

3.6. Prin trimiterea unei cereri de Tnscriere in COMPETITIE, PARTICIPANTUL recunoaste ca a citit, a
inteles si este de acord s3 fie evaluat/jurizat pe baza criteriilor enumerate in prezentul REGULAMENT
si la discretia unui juriu numit de ORGANIZATORUL LOCAL.

4 TINUTA

4.1 PARTICIPANTUL poate primi din partea ORGANIZATORULUI tinuta (camdsi si sorturi) pentru
COMPETITIE.

4.2 PARTICIPANTUL este obligat sa poarte imbracimintea furnizatd in conformitate cu instructiunile
verbale si scrise ale ORGANIZATORULUI.

4.3 Doar logo-urile Julius Meinl si orice alte logo-uri ale sponsorilor admise in mod expres de catre
ORGANIZATOR pot fi purtate de catre PARTICIPANT in timpul COMPETITIEI

5. PRIMA ETAPA DE CONCURS - ETAPA 1

5.1 ETAPA 1 reprezintad procesul de inscriere online (a se vedea sectiunea 3), in perioada declarata
oficial (a se vedea sectiunea 3.1) si se finalizeaza cu selectia a 10 finalisti.

5.2. PARTICIPANTII sunt evaluati si punctati de un juriu (a se vedea sectiunea 5.3) in categoria Latte
Art & Abilitati Barista. Toti pasii trebuie indepliniti prin completarea formularului online pe pagina
web a ORGANIZATORULUI si inainte de data limita.

Latte Art & Abilitati Barista:
PARTICIPANTUL trebuie si transmita un singur videoclip scurt, de buna calitate (durata maxima a

videoclipului: 3 minute), care sa demonstreze abilitatile sale in urmatoarele activitati:

e prepararea unui shot de espresso la o masina cu portafiltru;

e texturarea/spumarea laptelui;

e turnarea liberd (free pour) a laptelui in espresso pentru a crea latte art.

Espresso si Cappuccino trebuie sa respecte definitiile bauturilor pe baza de cafea prevazute in Anexa
3.

Poate fi incircat un singur videoclip. PARTICIPANTUL trebuie sa se asigure cd videoclipul este clar, bine
iluminat, fata acestuia este clar vizibild pe parcursul preparérii si permite o evaluare detaliatd a
nivelului de competentd pentru fiecare activitate.
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/dg/la shot-ul initial de espresso pand la prezentarea final3 a latte art.
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riteriile detaliate de evaluare privind Latte Art & Abilitati Barista sunt prezentate in Fisa de jurizare
pentru ETAPA 1 (Anexa 2).

5.3 JURIUL ETAPEI 1

5.3.1 Juriul este format din membri calificati cu experients in domeniul cafelei (, JURIUL ETAPEI 1.
ORGANIZATORUL LOCAL este liber s& aleag toti membrii juriului, dupa cum va considera de cuviinta.

In cazul in care un membru al juriului lipseste, ORGANIZATORUL LOCAL poate inlocui membryl
respectiv cu orice alta persoana potrivita.

5.3.2 JURIUL ETAPEI 1 va intocmi o lista de pan4 la zece (10) PARTICIPANTI, pe baza performantelor
din ETAPA 1 si a indeplinirii obligatiei prevazute la punctul 3.2, cel mai bun PARTICIPANT fiind clasat
pe primul loc, al doilea cel mai bun pe locul al doilea si asa mai departe
(,,CASTIGATORUL/CASTIGATORII ETAPEI 1"). In caz de egalitate intre PARTICIPANTI, JURIUL
ETAPEI 1 decide de comun acord care PARTICIPANT demonstreaza cele mai bune aptitudini in

prepararea cafelei si cele mai avansate abilitati de barista. in caz de egalitate de voturi intre membrii
juriului, presedintele juriului are votul decisiv.

5.3.3. Toate deciziile JURIULUI ETAPEI 1 sunt definitive si obligatorii si nu pot fi atacate. JURIUL

ETAPEI 1 nu va trebui sa justifice sau s explice decizia sa, iar ORGANIZATORUL nu este obligat sa
ofere feedback participantilor.

5.4 CASTIGATORII ETAPEI 1 vor fi notificati prin e-mail in data de 3 iunie 2026, si pe Retelel Sociale
pe 4 lunie 2026.

5.5 In cazul in care un CASTIGATOR din ETAPA 1 accepts sa participe la etapa subsecventa, dar

ulterior nu mai poate participa la restul COMPETITIEI, acesta trebuie sa anunte imediat
ORGANIZATORUL.

intr-un astfel de caz, ORGANIZATORULIsi rezerva dreptul de a adresa o nous invitatie de participare
la COMPETITIE PARTICIPANTULUI cu cel mai mare punctaj urmator din Romania.

6. INTALNIREA INFORMATIVA S| TRAGEREA LA SORTI

6.1 Inainte de inceperea ETAPEI 2, vor avea loc intalniri informative cu CASTIGATORII ETAPEI 1. Data
si locul intalnirilor vor fi anuntate in prealabil PARTICIPANTILOR respectivi. Participarea va fi posibila
fie online, fie personal. Aceste intalniri sunt obligatorii pentru toti CASTIGATORII ETAPEI 1.
Neparticiparea la intalnirile informative f&ra nicio justificare rezonabild poate duce la descalificare.

6.2. Scopul Intalnirilor informative este de a furniza castigatorilor ETAPEI 1 informatiile necesare pentru
ETAPA 2. in special, ORGANIZATORUL va explica regulile si procedura detaliatd a ETAPEI 2.

7. ADOUA ETAPA DE CONCURS - finala locala
7.1 ETAPA 2 se desfasoara ca eveniment local in data 9 iulie 2026.

7.2 La ETAPA 2 sunt calificati castigatorii ETAPEI 1, impreuna cu Castigatorul Barista Cup 2025
(denumiti colectiv ,PARTICIPANTII LA ETAPA 2").

7.3. PARTICIPANTII LA ETAPA 2 sunt evaluati si punctati de un juriu (a se vedea sectiunea 7.8) in trei
categorii de concurs: , Espresso”, ,,Cappuccino” si ,,Signature Drink", in conformitate cu definitile
bauturilor de cafea enumerate in Anexa 3.
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7.4 PARTICIPANTII ETAPEI 2 vor servi cate o b3utur3 din fiecare categorie de concurs fiecdrui judecdto
senzorial. PARTICIPANTII ETAPEI 2 pot produce cte b3uturi doresc. Vor fi evaluate numai biuturile
servite judecdtorilor senzoriali (a se vedea Sectiunea 7.8.1).

7.5. Criteriile de evaluare detaliate, inclusiv criteriile de evaluare tehnica si senzoriald, sunt enumerate
in Fisele de jurizare ale ETAPEI 2 (Anexa 4).

7.6 Prevederile detaliate privind echipamentele, instrumentele si boabele de cafea care trebuie utilizate
de catre PARTICIPANTII LA ETAPA 2 sunt descrise in continuare in Anexa 4.

7.7. PARTICIPANTII LA ETAPA 2 au obligativitatea de a utiliza siropurile DaVinci puse la dispozitie de
ORGANIZATOR in prepararea bauturii din categoria »Signature Drink”,

7.8 Durata probelor si penalizari:

7.8.1. Fiecare dintre PARTICIPANTII LA ETAPA 2 va avea la dispozitie 31 de minute la postul de lucru
care le-a fost atribuit, dupd cum urmeaza:

- Timp de pregatire: 12 min.
- Timp de participare la proba: 12 min.

- Timp de curatare: 7 min.

7.8.2 Un cronometru/ceas care afiseaza timpul va fi clar vizibil pentru membrii juriului. si pentru
PARTICIPANTII LA ETAPA 2. PARTICIPANTII LA ETAPA 2 vor fi avertizati cand se termina fiecare
interval de timp acordat (a se vedea sectiunea 7.7.1).

7.8.3. Daca un PARTICIPANT LA ETAPA 2 nu termina oricare dintre pasii individuali stabiliti in intervalul
de timp acordat (a se vedea sectiunea 7.7.1), acesta poate finaliza etapele stabilite cu o penalizare de
un punct pentru fiecare secunda de depasire a limitelor de timp mentionate mai sus, panala o pgnalizare
maxima de minus 60 de puncte (1 minut). PARTICIPANTII LA ETAPA 2 care au nevoie de mai mult de
saizeci de secunde in plus vor fi descalificati din ETAPA 2.

7.9 JURIUL ETAPEI 2

7.9.1 Juriul ETAPEI 2 este format din 4 (patru) membri, care sunt parteneri de afaceri si/sau angapp ai
ORGANIZATORULUI (denumit , JURIUL ETAPEI 2"). Sunt doi jurati senzoriali, un jurat tehnic $iun
presedinte al juriului. ORGANIZATORUL este liber sa aleaga toti membrii juriului, inclqsy pr§$gd|ntele
juriului, dupd cum va considera de cuviinta. in cazul in care un memb‘rg al juriului lipseste,
ORGANIZATORUL poate inlocui membrul respectiv cu orice altd persoana potrivita.

7.9.2 JURIUL ETAPEI 2 va fi condus de un presedinte al juriului care va goonidona procesul de jurizare..
JURIUL ETAPEI 2 va evalua fiecare prestatie doar pe baza meritelor/abilitatilor PARTICIPANTILOR LA

ETAPA 2.

7.9.3 JURIUL ETAPEI 2 va evalua PARTICIPANTII ETAPEI 2 pe baza Fiselor de jurizare ale ETAPEI 2
(Anexa 4).

7.9.4 n cazul unei egalitati intre doi sau mai multi PARTICIPANTI Al ETAPEI 2, scorul senzorial la
categoria "Espresso"” (descris in continuare n Anexa 4) va fi decisiv. PARTICIPANTUL ETAPEI 2 cu cel
mai mare scor senzorial la "Espresso” castiga clasamentul si va fi inaintea oricdrui alt PARTICIPANT
ETAPEI 2 cu acelasi scor total. Dacd PARTICIPANTII aflati la egalitate au acelasi scor senzorial la
"Espresso”, PARTICIPANTUL ETAPEI 2 cu scorul total senzorial mai mare la "Cappuccino" (descris in
continuare in Anexa 4) va fiinaintea oricarui alt PARTICIPANT ETAPEI 2 cu acelasi scor total. Dacd
PARTICIPANTII aflati |a egalitate au acelasi scor senzorial la "Espresso” si acelasi scor senzorial la
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"Cappuccino", cel cu scorul mai mare al "Judectorului-sef" (descris in continuare in Anexa 4) va fi

éllésht pe primul loc. in cazul unei egalititi finale intre PARTICIPANTI, JURIUL ETAPEI 2 va decide in
COr}’\un care PARTICIPANT exemplificd cel mai bine expertiza in cafea si abilitatile avansate de barista.
mtaZUI unei egalitati intre membrii juriului, judecatorul-sef are vot decisiv.

N
\ A~ Lo /7 9.5. JURIUL ETAPEI 2 va declara un castigator (, CA$TIGATORUL ETAPEI 2"), un ocupant al locului

al doilea si un ocupant al locului al treilea pe baza celui mai mare punctaj total al evaludrilor la toate cele
trei categorii.

7.96. Toate decizile JURIULUI ETAPEI 2 sunt definitive si irevocabile si nu pot fi contestate.
PARTICIPANTUL LA ETAPA 2 nu este indreptatit la vreun feedback, insd JURIUL ETAPEI 2 poate da o

justificare si/sau explicatii cu privire la decizia sa.

8. PREMIILE ETAPEI LOCALE

8.1 Premiile nu se acorda in cazul incalcarii prezentului REGULAMENT sau in cazul in care
PARTICIPANTUL incalca interesele ORGANIZATORULUI.

8.2 PREMIUL ETAPEI 2 (Finala Nationala)

Pozitie clasament Premiu
Locul 1 5.000 RON si acces in marea finala de la Vienna
Locul 2 3.000 RON
Locul 3 1.500 RON
9.500 RON

8.2.1.Premiile in bani acordate castigatorilor etapei locale vor fi transferate in termen de 14 zile
lucratoare de la desemnarea castigatorilor. Castigatorii trebuie sa comunice ORGANIZATORULUI
contul IBAN, fiind responsabili pentru corectitudinea datelor furnizate. ORGANIZATORUL nu isi asuma
raspunderea pentru eventualele erori sau intarzieri cauzate de informatiile incorecte transmise de

PARTICIPANT.

8.2.2. Castigatorul ETAPEI 2 va primi, suplimentar, un espressor Rancilio Silvia, care va fi transmis in
termen de 14 zile lucratoare de la desfasurarea ETAPEI 3. Organizatorul va lua leg&tura cu castigatorul
pentru confirmarea datelor necesare livrarii.

8.2.3 Pentru Castigatorul ETAPEI 2, Organizatorul suports integral costurile aferente participarii la
ETAPA 3, precum si costurile de céldtorie si cazare in Viena, conform prezentului regulament.
Cheltuielile vor fi decontate atat pentru Castigator, cat si pentru un reprezentant al locatiei in care acesta
activeaza, astfel incat ambii sa poata fi prezenti la ETAPA 3.

8.2.4. Daca un CASTIGATOR din ETAPA 2 nu ridicad PREMIUL ETAPEI 2 in timp util, la data si conform
programului stabilit de ORGANIZATOR, acesta nu va mai avea niciun drept asupra respectivului premiu.

in acest caz, concurentul plasat pe locul al doilea (a se vedea sectiunea 7.8.5) va fi considerat ca fiind
noul CASTIGATOR AL ETAPEI 2 si va fi contactat de ORGANIZATOR in timp util pentru a primi
PREMIUL ETAPEI 2.

8.2.5. Castigatorilor premiilor i se va solicita codul numeric personal (CNP) in vederea indeplinirii de
catre Organizator a obligatiilor prevazute de Codul Fiscal, mai precis de completare a Declaratiei 205 -
Declaratia informativa privind impozitul retinut pe veniturile cu regim de retinere la sursa, pe beneficiari
de venit.

8.2.6 CASTIGATORUL ETAPEI 2 va primi informatii despre data si programul ETAPEI 3 de la
ORGANIZATOR, in timp util, dupa finalizarea ETAPEI 2 in fiecare fara, in intervalele de timp
mentionate in Anexa 1.
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8.2.7 Daca CASTIGATORUL ETAPEI 2 accepta invitatia, dar ulterior nu mai poate participa la restul
COMPETITIEI, acesta trebuie sa notifice de indatd ORGANIZATORUL. in acest caz,

ORGANIZATORUL isi rezerva dreptul de a invita urmatorul PARTICIPANT cu punctajul cel mai mare ‘

din tara respectiva sa participe la COMPETITIE.
9. INTALNIREA INFORMATIVA $| TRAGEREA LA SORTI

9.1 Tnainte de inceperea ETAPEI 3, vor avea loc intlniri informative cu CASTIGATORII ETAPEI 2. Data i
locul intélnirii vor fi comunicate in prealabil participantilor respectivi. Aceste intalniri sunt obligatorii
pentru toti CASTIGATORII ETAPEI 2. Cu toate acestea, participarea va fi posibila fie online, fie in

persoand. Neparticiparea la intdlnirea informativa far3 o justificare rezonabild poate conduce la
descalificare.

9.2 Scopul intalnirii informative este de a oferi CASTIGATORILOR ETAPEI 2 informatiile necesare
pentru ETAPA 3. Tn special, ORGANIZATORUL va explica regulile si termenii si conditiile finale ale
ETAPEI 3, precum si procesul detaliat al ETAPEI 3.

9.3 Tn cadrul intalnirii informative, ordinea prestatiilor in ETAPA 3 va fi stabilit3 prin tragere la sorti.
10. ATREIA ETAPA DE CONCURS — MAREA FINALA

10.1 ETAPA 3 va avea loc la Viena, Austria, la 4 septembrie 2026 sau la o altd data stabilitd la discretia
exclusiva a ORGANIZATORULUI,

10.2 Numai CASTIGATORII ETAPEI 2 pot participa la ETAPA 3 ("PARTICIPANTII ETAPEI 3").

10.3 PARTICIPANTII ETAPEI 3 sunt evaluati si punctati de un juriu (a se vedea Sectiunea 9.7) in trei

categorii de concurs: "Espresso", "Cappuccino" si "Signature Drink", in conformitate cu definitiile
bauturilor pe baza de cafea enumerate in Anexa 3.

10.4 PARTICIPANTII ETAPEI 3 vor servi cate o bauturd din fiecare categorie de concurs fiecarui
judecator senzorial. PARTICIPANTII ETAPEI 3 pot produce céte bauturi doresc. Vor fi evaluate numai
biuturile servite judecitorilor senzoriali (a se vedea Sectiunea 7.8.1).

10.5 Criteriile detaliate de evaluare, inclusiv criteriile tehnice si senzoriale, sunt prezentate in Fisa de
jurizare pentru ETAPA 3 (Anexa 5).

10.6 Dispozitiile detaliate privind echipamentele si ustensilele, precum si boabele de cafea care
trebuie utilizate de PARTICIPANTII ETAPEI 3 sunt descrise in continuare in Anexa 5.

10.7 Cronometrare si penalizari de timp:

Fiecare PARTICIPANT AL ETAPEI 3 va primi 31 de minute la statia alocatd, impartite in urmdtoarele
segmente:

. Timp de pregatire: 12 min.
. Timp de concurs/prestatie: 12 min.
. Timp de curatenie: 7 min.

Un cronometru care afiseazd timpul va fi vizibil in mod clar pentru membrii juriului si pentru
PARTICIPANTII ETAPEI 3, Un responsabil cu timpul (timekeeper) va anunta PARTICIPANTUL ETAPEI 3
cand se incheie fiecare interval alocat (a se vedea Sectiunea 9.6.1).

>
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Dad3 un PARTICIPANT AL ETAPEI 3 nu finalizeaz3 pasii individuali in intervalele alocate (a se vedea

Sécﬁunea 9.6.1), acesta poate finaliza prestatia cu o deducere de un punct pentru fiecare secunda
" c‘a‘rt;’depéseﬁe limitele de timp mentionate mai sus, pana la o penalizare maxima de minus 60 de
\ﬁphcte (1 minut).

i PARTICIPANTII ETAPEI 3 care depasesc cu mai mult de saizeci de secunde vor fi descalificati din ETAPA
3.

11.JURIUL ETAPEI 3

11.1 Juriul ETAPEI 3 este format din 4 (patru) membri cu expertiza in domeniul cafelei, selectati de

ORGANIZATOR ("JURIUL ETAPEI 3"). Exista doi judecdtori senzoriali, un judecator tehnic si un
judecédtor-sef.

11.2 ORGANIZATORUL este liber sa aleaga toti membrii juriului, inclusiv judecatorul-sef, la discretia sa

exclusiva. Tn cazul absentei unui membru al juriului, ORGANIZATORUL poate inlocui membrul
respectiv cu orice alta persoana adecvata.

11.3 JURIUL ETAPEI 3 va fi condus de un judecator-sef care coordoneaza procesul de jurizare. JURIUL
ETAPEI 3 va evalua fiecare prestatie exclusiv pe baza meritelor.

11.4 Juriul ETAPEI 3 va evalua PARTICIPANTII ETAPEI 3 pe baza Fisei de jurizare pentru ETAPA 3 (Anexa
5).

11.5 n cazul unei egalitati intre doi sau mai multi PARTICIPANTI Al ETAPEI 3 pentru categoria
"Espresso", scorul la "Cappuccino" (descris in continuare in Anexa 5) va fi decisiv. PARTICIPANTUL
ETAPEI 3 cu cel mai mare scor la "Espresso” castiga clasamentul si va fi Tnaintea oricdrui alt
PARTICIPANT ETAPEI 3 cu acelasi scor total. In cazul unei egalititi intre doi sau mai multi PARTICIPANTI
Al ETAPEI 3 pentru categoria "Cappuccino", scorul la "Espresso” (descris in continuare in Anexa 5) va fi
decisiv. PARTICIPANTUL ETAPEI 3 cu cel mai mare scor senzorial la "Cappuccino” castigd clasamentul si
va fi inaintea oricdrui alt PARTICIPANT ETAPEI 3 cu acelasi scor total. Daca PARTICIPANTII aflati la
egalitate au acelasi scor la "Espresso" si acelasi scor la "Cappuccino”, cel cu un scor mai mare la
"Impresia totald a judecdtorului-sef" (descris in continuare in Anexa 5) va fi clasat pe primul loc. in
cazul unei egalitati finale intre PARTICIPANTI, JURIUL ETAPEI 3 va decide in comun care PARTICIPANT
exemplificd cel mai bine expertiza in cafea si abilitatile avansate de barista. Tn cazul unei egalititi intre
membrii juriului, judecatorul-sef are vot decisiv.

11.6 Juriul ETAPEI 3 va declara un castigitor ("CASTIGATORUL ETAPEI 3") pe baza celui mai mare scor
total in evaludrile din toate cele trei categorii (descrise in continuare in Anexa 5) si un castigitor de
categorie pentru categoriile "Espresso”, "Cappuccino" si "Signature Drink", pe baza celui mai mare
scor in evalusrile din categoria respectivi ("CASTIGATORII DE CATEGORIE").

11.7 JURIUL ETAPEI 3 va declara, de asemenea, un participant clasat pe locul al doilea si un
participant clasat pe locul al treilea pentru scorul total in evaluarile din toate cele trei categorii,
precum si pentru categoriile "Espresso”, "Cappuccino” si "Signature Drink".
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11.8 Toate deciziile JURIULUI ETAPEI 3 sunt finale si obligatorii si nu pot fi contestate. JURIUL ETAPEI 3 7(/} _
poate s3 isi motiveze sau s isi explice decizia, iar PARTICIPANTUL nu are dreptul de a primi feedback. |

12. PREMIILE ETAPEI 3 i,

12.1 Premiul pentru ETAPA 3 va fi acordat CASTIGATORULUI ETAPEI 3 si CASTIGATORILOR DE
CATEGORIE.

12.2 PREMIUL ETAPEI 3 consta intr-o cildtorie intr-o tard de origine a cafelei, pe cheltuiala
ORGANIZATORULUI. Destinatia poate fi modificata la discretia ORGANIZATORULUI. Detaliile (tara,
conexiuni de zbor, tipul de cazare etc.) sunt stabilite de ORGANIZATOR la discretia sa exclusiva.
ORGANIZATORUL va furniza informatiile relevante despre caldtorie si sederea in tara de origine a
cafelei ORGANIZATORULUI (de exemplu, datele de cilatorie, programul) in timp util dupd ETAPA 3.

12.3 CASTIGATORUL ETAPEI 3, CASTIGATORII DE CATEGORIE si CASTIGATORUL INVITAT (GUEST
WINNER) vor coopera cu ORGANIZATORUL pentru a organiza in mod corespunzator PREMIUL ETAPEI
3.

12.4 in cazul in care un PARTICIPANT obtine mai multe titluri la ETAPA 3 (de exemplu, PARTICIPANTUL
este CASTIGATOR DE CATEGORIE "Espresso"” si CASTIGATOR DE CATEGORIE "Cappuccino" in acelasi
timp), castigatorul respectiv poate revendica PREMIUL ETAPEI 3 o singura data.

12.5 Daca CASTIGATORUL ETAPEI 3, un CASTIGATOR DE CATEGORIE sau CASTIGATORUL INVITAT nu
revendicd PREMIUL ETAPEI 3 |a data si in programul stabilite de ORGANIZATOR, PREMIUL ETAPEI 3 se
considerd consumat si executat. Tn acest caz, participantul clasat pe locul al doilea in categoria
respectiva (a se vedea Sectiunile 9.7.5, 9.7.6) este considerat noul CASTIGATOR AL ETAPEI 3,
CASTIGATOR DE CATEGORIE sau CASTIGATOR INVITAT si va fi contactat de ORGANIZATOR n timp util
pentru a primi PREMIUL ETAPEI 3.

12.6 Premiile nu pot fi schimbate in echivalentul lor banesc.

13. DREPTURI DE AUTOR $I PROPRIETATE INTELECTUALA

13.1 Prin participare, fiecare PARTICIPANT la COMPETITIE transferda ORGANIZATORULUI si
societatilor locale enumerate in Anexa 1 drepturile de proprietate si de utilizare a videoclipurilor si/sau
a fotografiilor, respectiv asupra continutului acestora, fara nicio restrictie (de exemplu, in ceea ce durata
si/sau teritoriu), inclusiv dreptul de a acorda sublicente unor terti. Sunt incluse fotografiile si videoclipurile
realizate de catre PARTICIPANT insusi, precum si fotografile si videoclipurile realizate de catre
ORGANIZATOR si/sau societatile locale (Anexa 1) in timpul sau in legatura cu COMPETITIA.

Utilizarea include dreptul de a publica, copia, prelucra, modifica, procesa, adapta si distribui continutul
publicat in intregime sau Tn p&rti, precum si dreptul de a compila intreaga lucrare video sau partil din
aceasta, precum si fotografiile intr-un videoclip unic de catre ORGANIZATOR si societatile locale
enumerate in Anexa 1, toate acestea In scopuri promotionale, la discrefia ORGANIZATORULUI si a
organizatorilor locali enumerati in Anexa 1. PARTICIPANTUL este obligat s& aiba grija si este
responsabil sd nu existe alte persoane in videoclipul sau fotografia pe care o realizeaza. in
eventualitatea in care sunt prezente alte persoane, PARTICIPANTUL se va asigura ca are
consimtamantul scris al acestora pentru fotografie/filmare, precum §i pentru inscrierea respectivelor
fotografii/filmari in cadrul COMPETITIElI si pentru toate drepturile identice cu cele pe care
ORGANIZATORUL si organizatorii locali enumerati in Anexa 1 le primesc sub orice forma de la
PARTICIPANT. Nu este permisa prezenta minorilor in fotografii/videoclipuri.

&
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13 2. Prin trimiterea oricarui continut, inclusiv, dar fara a se limita la retete de bauturi, materiale de

‘ prezéntare si imagini, PARTICIPANTUL acordd ORGANIZATORULUI si organizatorilor locali enumerati

in &ngxa o licentd perpetud, neexclusiva, transferabila, sublicentiabild la nivel global, cu titlu gratuit,

" pentil utilizarea, reproducerea, afisarea si distribuirea continutului trimis 1n scopul organizarii,

prorhovarii si raportarii acestei COMPETITII. Aceste drepturi includ, dar nu se limiteaza la prezentarea

1C ‘ebntinutului pe site-ul web al COMPETITIEI, pe platformele de social media, materiale promotionale $i

media conexe, precum si alte activitati de marketing ale ORGANIZATORULUI si ale organizatorilor locali
mentionati in Anexa 1.

13.3. Prin transmiterea/inscrierea unei retete pentru categoria ,,Signature Drink" (a se vedea sectiunea
5.2.2), fiecare PARTICIPANT este de acord ca ORGANIZATORUL si societatile afiliate acestuia sa
foloseasca, s& reproduc3 si s3 expuna respectivele retete in scopuri promotionale si de marketing.
PARTICIPANTUL va fi numit si mentionat pentru creatiile sale ori de cate ori retetele sunt folosite pentru
activitdti promotionale in afara COMPETITIEl. Prin prezenta, PARTICIPANTUL acorda
ORGANIZATORULUI si organizatorilor locali (Anexa 1) dreptul nerestrictionat de a utiliza reteta in mod
gratuit.

14. OBLIGATII

14.1 PARTICIPANTII sunt obligati s& dea dovada de prudentd si bun simt atunci cand participa la
COMPETITIE si sa respecte si sa asigure siguranta lor si a celorlalti.

14.2 ORGANIZATORUL nu garanteaza in niciun fel in ceea ce priveste natura sau calitatea premiilor
care sunt oferite. Toate premiile sunt oferite ,,ca atare", iar orice conditii, garantii sau alte clauze implicite
prin lege sunt excluse prin prezenta in masura permisa de lege.

14.3.ORGANIZATORUL nu isi asuma nicio raspundere pentru orice daune, pierderi sau vatamari
suferite de orice PARTICIPANT ca urmare a inscrierii sau participarii la COMPETITIE sau a acceptarii
oricarui premiu; acestea se vor face exclusiv pe propriul risc al PARTICIPANTULUI. Cu toate acestea
prezentul REGULAMENT nu exclude raspunderea ORGANIZATORULUI pentru:

14.3.1 deces sau vatamare corporald cauzata de neglijenta gravd a ORGANIZATORULUI,
14.3.2 frauda sau inseldciune savarsita cu intentie; sau
14.3.3 orice alta rdspundere care nu poate fi exclusa prin lege.

14.4 PARTICIPANTII sunt de acord sa despagubeasca si s& apere de raspundere ORGANIZATORUL,
precum si pe angajatii, voluntarii, colaboratorii si alti reprezentanti ai acestora, ale caror servicii sunt
utilizate de citre ORGANIZATOR in legatura cu COMPETITIA sau cu care ORGANIZATORUL are
relatii contractuale ca urmare a participarii PARTICIPANTULUI la COMPETITIE, cu privire la toate
pretentiile, responsabilitatile, pierderile sau daunele de orice fel, fizice sau personale (inclusiv onorariile
avocatilor) care decurg din, au legaturd cu sau sunt rezultatul COMPETITIEI, sau sunt urmarea
nerespectarii de catre PARTICIPANT a acestui REGULAMENT sau a altor dispozitii legale.

15. COSTURI

Fiecare PARTICIPANT isi va suporta propriile costuri si cheltuieli legate de COMPETITIE, cu exceptia
cazului in care se prevede in mod expres altfel in prezentul REGULAMENT.

16. LEGEA APLICABILA

In masura in care este permis din punct de vedere legal, acest REGULAMENT va fi guvernat si
intgrpretat in conformitate cu legislatia Republicii Austria, fara a se aplica normele privind conflictul de
legi si Conventia ONU din 1980 privind vanzérile internationale de bunuri.

‘/_'7
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17. DIVERSE

17.1 In cazul in care se constata ca oricare dintre dispozitiile prezentului REGULAMENT este_ nul Tn
totalitate sau partial, inaplicabila sau ineficienta, valabilitatea si aplicabilitatea tuturor celorla?te dispozitii
nu vor fi afectate. Dispozitia nula, ineficace sau inaplicabila va fi inlocuita, in masura perm!Sé de 'egé.
cu o dispozitie valabila, eficace si aplicabild care se apropie cel mai mult de atingerea scopUPUI economic
urmarit de dispozitia initiala. Acelasi lucru se aplicd si in cazul oricdror lacune din prezentul
REGULAMENT.

17.2 Cesiunea de drepturi si obligatii

Drepturile si obligatiile referitoare la sau care decurg din COMPETITIE sunt exercitate exclusiv de catre
PARTICIPANT si nu pot fi cesionate unei terte parti fara acordul prealabil scris al ORGANIZATORULUI.

ANEXE:

Anexa A Bareme si proceduri de evaluare
Anexa 2 Fisele de jurizare ale ETAPEI 1

Anexa 3 Definitii ale bauturilor pe bazi de cafea

Anexa 4 Fisele de jurizare ale ETAPEI 2 (inclusiv criteriile de evaluare tehnica, critpareriile de evaluare
senzoriald, criteriile de evaluare a impresiei generale a presedintelui juriului), precum si echipamentele,
instrumentele si boabele de cafea utilizate.

Anexa 5 - Fisa de jurizare ETAPA 3 (inclusiv criterii de evaluare tehnic3, criterii de evaluare senzoriala,

criterii de evaluare a impresiei totale a judecitorului-sef) precum si echipamente si ustensile, boabe
de cafea

Anexa 6 - Declaratia privind protectia datelor
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Bareme si proceduri de evaluare

BAREME DE EVALUARE

Punctaj Numeric (Latte Art): 0-3
Concurentii primesc un punctaj de la 0 |a 3 pentru fiecare dintre factorii Contrast, Armonie, dimensiune si pozitie
in ceascd, Calitatea spumei si ldentificarea modelului, in conformitate cu criteriile prezentate in tabelul de mai
jos. Nu sunt admise jumdtatile de punct.

" Concurentii/participantii vor fi evaluati pe baza urmitoarelor bareme:
Da/Nu
Concurentul primeste 1 punct pentru "Da" si 0 puncte pentru "Nu".

Scor

Contrast

Armonie,
dimensiune si
pozitie in ceasca

Calitatea spumei

Identificarea
modelului {

0 Nimic de evaluat | Nimic de evaluat Nimic de evaluat Nimic de evaluat
1 Contrastul este Pentru un Nivel 4-5 conform | Modelul nu poate
slab, impiedicand | consumator standardelor de fi identificat clar.
delimitarea clara a | dreptaci, cand calitate a spumei
modelului. O toarta este SCA.
parte pozitionata la ora
semnificativa din 3, modelul apare
spuma alba pare a | rasturnat.
fiintegrata cu
crema.
2 Exista un anumit Pentru Nivel 2-3 conform | Modelul poate fi
efect de consumatorii standardelor de identificat clar.

marmurare intre
spuma alba si
crema bruna, desi
modelul poate fi
identificat clar. Se
pot observa zone
bej acolo unde
crema si spuma s-
| au amestecat.

dreptaci, baza
modelului este
prezentata intre
orele4si8in
ceasca.
Dimensiunea
modelului este
usor prea mica
sau prea mare
pentru spatiul
disponibil.
Modelul este
pozitionat
necorespunzator

B in ceasgé(d)e_

calitate a spumei
SCA.
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exemplu, atinge
marginea). Daca
se toarna modele
multiple, acestea
sunt
dezechilibrate,

desi clar

} identificabile.

\

\

|

‘ Spuma alb3 curat3 | Pentru Nivel 1-2 conform | Modelul poate fi
| contrasteaza consumatorii standardelor de identificat clar si

puternic cu dreptaci, baza calitate a spumei este atractiv.

‘ culoarea bogatad a
| cremei. Acest

1 contrast puternic
t este evidentiat pe
| cea mai mare
parte a modelului.

modelului este
prezentata la ora
6 (toleranta intre
orele 5si 7), iar
toarta la ora 3.
Dimensiunea
modelului se
potriveste cu
dimensiunea
cestii, suficient de
mare pentru a
umple spatiul,
lasand totodatd
loc pentru un
chenar de crema.
Daca se toarna
modele multiple,
acestea trebuie sa
fie
complementare si
atractive.

|
SCA. ‘
I
i
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STANDARDE DE CALITATE A SPUMEI SCA

Nivelul 1 W| . Afost}ifadusé‘mi_crt;spiﬁnvwé‘-
|
|

Neted3, lucioasa si umeda.

| B «  Firsbuleviziblle, o
| Nivelul 2 e Afost produsd micro-spuma.
| e Neteda si umeda.
e  Foarte putine bule mici (<0,5 mm diametru).
Nivelul 3 e A fost produsa micro-spuma.
e Netedad si umeda.
e  Textura micro-spumei cu multe bule mici
(<1mm diametru) si foarte putine bule mai mari
(1-2mm diametru).
Nivelul 4 e Sunt prezente multe bule mari (>1 mm +
diametru).
e Textura este neuniformi/neteda/uscata.
Nivelul 5 e Sunt prezente multe bule mari (>1 mm +
diametru).
e  Foarte uscatd si neuniforma, aratand ca si cum
ar fi fost asezata cu o lingura/spatuld standard
| mai degrabd decat turnata.

Punctaj Numeric (calitate): 0-6

Performanta concurentului va fi evaluata pe o scard de la 0 la 6. Cifrele mici indicd o performanta mai slaba, iar
scorurile mai mari indicd o performanta mai buna, fiecare punct corespunzand nivelului de calitate prezentat in
tabelul de mai jos. Nu se admit jumatati de puncte.

Nu poate fi evaluat
Insuficient

Mediu

Bun

Foarte bun
Excelent
Exceptional

Ol A lWINI~RIO

Punctaj Numeric (impresie generald): 0-3

Scala numerica (impresia general3) este folositd de cdtre presedintele juriului pentru a evalua impresia generala
a unui concurent in fiecare categorie. La evaluare, juratul ja in considerare criteriile utilizate de juratii senzoriali
si juratul tehnic. Nu se admit jumatati de puncte.

0 Nu poate fi evaluat

1 Impresia generala se incadreaza intre acceptabil si mediu.
{L Impresia generala se incadreazd intre bund si foarte buna.
[ 3 ail

Impresia generala se incadreaza in intervalul de la excelent la
extraordinar.
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PROCEDURA DE EVALUARE ‘
FISA DE JURIZARE INSCRIERE i

)

Evaluarea Latte Art

Membrii juriului vor acorda puncte de la 0 la 3, in conformitate cu scala numeric3 (Latte Art).

Evaluarea abilitatilor de barista

Juriul cauta candidati care demonstreazi c stdpanesc tehnica si mestesugul in prepararea cafelei si in latte art.

Membrii juriului vor evalua miscarea si fluiditatea generald a candidatului la postul de lucru si utilizarea
instrumentelor, echipamentelor si accesoriilor.

Competenta candidatului in ceea ce priveste organizarea fluxului de lucru si organizarea la postul de lucru va primi
un punctaj de la 0 la 6 in conformitate cu scala numerica (de calitate).

Evaluarea Signature Drink

Bautura Signature Drink trebuie s3 demonstreze creativitatea si abilitatea aplicantului de a crea o bautura pe baz3
de cafea sau ceai, care sa fie atractiva vizual si s3 aib3 un gust exceptional. Bautura Signature trebuie s3 fie lichida

si s@ contina cafea sau ceai. Gustul cafelei sau al ceaiului trebuie sa fie prezent in bauturi. Este permis3 utilizarea
alcoolului in bautura Signature.

Competenta aplicantului in cele 3 domenii: prezentare, creativitatea retetei si armonia ingredientelor va fi
punctata cu un scor de la 0 la 6 conform scalei Numeric (Calitate). Se pot acorda jumatati de punct.

FISA DE JURIZARE — CRITERIU SENZORIAL
Evaluarea Espresso
a) Aspectul vizual

Membrii juriului vor evalua prezenta cremei in recipient. Pentru a primi un "Da", crema trebuie s3 acopere
intreaga suprafata a espresso-ului, fara gauri sau zone neacoperite.

b) Calitatea experientei gustative

Membrii juriului vor evalua calitatea experientei gustative folosind scala numerics (Scala de calitate) in raport cu
un punct de referinta stabilit inainte de inceperea concursului si vor acorda punctajede la0la 6.

Evaluarea Cappuccino
a) Recunoasterea vizuald a Latte Art
Membrii juriului vor acorda punctaje de la 0 la 3 in conformitate cu scala numerici (Latte Art).

b) Calitatea experientei gustative

Membrii juriului vor evalua calitatea experientei gustative folosind scala numerici (de calitate) in raport cu un
punct de referinta stabilit inainte de Tnceperea concursului si vor acorda punctaje de la 0-6

K
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Evaluarea Signature Drink
judecatorii vor evalua Signature Drink folosind scala Numeric (Calitate) si vor acorda scoruri de la 0 la 6.

_ Explicata si introdusa corespunzator: concurentul trebuie sd explice bautura sa Signature judecatorilor. Pentru un
Scor ridicat, explicatia ar trebui sa includ3 ingredientele, metodele de preparare, precum si aromele si mirosurile
* bauturii. Concurentul poate instrui judecitorii cum s3 consume b3utura (de exemplu, sa soarbd, sa amestece),

daca doreste. Dacd nu sunt oferite instructiuni, judecatorii vor alege individual modul de evaluare a bauturii
Signature.

Prezentare si acuratete: judecitorii vor evalua prezentarea b3uturii pentru creativitate si atractivitate vizuala. Tn
plus, vor evalua gustul bauturii comparativ cu descrierea si explicagia oferite, pentru acuratete.

Experienta gustativa: judecitorii vor evalua cit de bine se potrivesc componentele gustative ale bauturii si cum
se completeaz in experienta total3 de consum. B3uturile Signature care creeaza experiente noi §ifsau unice pot
primi punctaje mai mari. B3uturile Signature care imit3 gustul unui espresso nu primesc neaparat punctaje mai
mari. Daci biutura este dezechilibrata sau o component3 gustativa diminueaza experienta, scorul va fi redus.

FISA DE JURIZARE - CRITERIU TEHNIC

Toate criteriile incluse in fisa de jurizare tehnicad vor fi evaluate folosind scala de evaluare Da/Nu. Concurentul
primeste 1 punct pentru "Da" si zero puncte pentru "Nu". Criteriile pe care fiecare concurent trebuie s3 le
indeplineasca pentru a primi un "Da" sunt prezentate mai jos.

Evaluarea Espresso
e Flash la grup: trebuie s3 aib3 loc dupa indepirtarea portafiltrului si inainte de fiecare extractie.
e Curatarea portafiltrului inainte de dozare: sita trebuie s3 fie complet uscata si curatd inainte de dozare.

e Virsare/resturi acceptabile la dozare/micinare: se referd la cafeaua macinaté lasatd nefolosita in timpul
competitiei/preparirii. Virsarea/dep3sirea a mai mult de 5 grame de cafea nefolositd per categorie de
bautura va duce la un punctaj 0.

e Dozare si tampareadecvatad: concurentul trebuie sa distribuie uniform cafeaua macinatd, urmata de o
tampare dreapt3, nivelatd cu o presiune adecvata.

e Curatarea portafiltrelor (inainte de a le introduce): concurentul trebuie s3 curete marginea sitei si flansele
laterale ale portafiltrelor inainte de a le introduce in aparat.

e Inserarea si prepararea imediatd: concurentul trebuie sd inceapa extractia imediat dupad ce introduce
portafiltrul in aparat, fard nicio intarziere.

e Timpul de extractie (20 - 30 de secunde): timpul de extractie trebuie sa se incadreze intr-un interval de 20 -
30 de secunde.

Evaluarea Cappuccino

Competente tehnice: aceleasi criterii tehnice de evaluare pentru Espresso de mai sus.

AEA

Julius Meinl

More than a moment



Lapte:

A
« Recipient (pitcher) gol/curat la inceput: recipientul nu trebuie sa fi fost umplut in timpul perioadei C[//
de pregatire. Concurentul trebuie sa toarne lapte rece, proaspat intr-un recipient curat E.‘\
e Purjeaza bagheta de abur inainte de spumare. concurentul trebuie s& purjeze bagheta de abur D
inainte de introducerea acesteia in lapte. 4’4;;,
» Curata bagheta de abur dupa spumare: bagheta trebuie curatata cu un prosop dedicat ~——
* Purjeaza bagheta de abur dupa spumare: concurentul trebuie sa purjeze bagheta de abur dupa
spumare.

» Pierdere acceptabila de lapte la final (mai putin de 60 ml): recipientul ar trebui sa fie gol dupa
prepararea bauturii cu lapte. O pierdere de lapte sub 60 ml este acceptabila.

Evaluarea Signature Drink

Nu se aplici evaluare tehnicd pentru categoria Signature Drink, deoarece participantii pot utiliza fie
cafea, fie ceai si nu au obligatia de a prepara o bdutura pe baza de espresso.

Evaluare tehnici

Managementul statiei / zon3 de lucru curata la final: judecétorul tehnic va evalua dacd concurentul
indeplineste urmatoarele criterii la un standard acceptabil:

° Fluxul de lucru general demonstreaza competenta si expertiza.

° Utilizarea si operarea corecta a espressorului si a rasnitei.

. Statie de lucru curati si bine intretinuta (echipamente, blaturi, prosoape si recipiente) si
gestionarea ordonata a cafelei si a ingredientelor (lapte, ingrediente pentru bautura Signature).
. Orice scurgeri/varsari aparute sunt curatate in timpul intervalului de concurs.

. Nu trebuie plasate lichide sau ingrediente deasupra aparatului.

Curata duzele portafiltrului: concurentul trebuie sd indepdrteze orice apd sau zat de pe duzele
portafiltrului. Acest lucru se poate realiza prin cldtire, folosirea unui prosop sifsau stergere cu

degetele.

Igiena generald pe parcursul prezentdrii: judecatorii vor evalua practicile sanitare ale concurentilor pe
intreaga duratd a prezentarii. Exemple de practici inacceptabile: atingerea fetei, gurii sau podelei cu
mainile si apoi utilizarea mainilor pentru prepararea bauturilor.

Utilizarea corespunzitoare a lavetelor: judecatorii vor evalua utilizarea corecta si igienica a lavetelor.
Concurentul trebuie sa foloseascd o lavetd pentru bagheta de abur, una pentru curdtarea sitei (filter
basket) si una pentru statia de lucru. Exemple de practici neigienice: utilizarea unei lavete cizute pe
jos, amestecarea lavetelor pentru utilizari diferite, atingerea fetei sau gurii cu laveta.

Julius Meinl
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F_I_sii DE JURIZARE PENTRU PRESEDINTELE JURIULUI
‘Evah{area Espresso

Scala'numerica (impresia generald) este utilizata de citre presedintele juriului pentru a evalua impresia generala
Gu privire la fiecare concurent in categoria Espresso si pentru a acorda un punctaj dela0la 3.

€valuarea Cappuccino

Scala numeric3 (impresie generald) este utilizat3 de citre presedintele juriului pentru a evalua impresia general3
cu privire la fiecare concurent in categoria Cappuccino Latte Art si pentru a acorda un punctajde la 0 la 3.

Evaluarea Signature Drink

Scara Numeric (Impresie generald) este utilizatd de judecitorul-sef pentru a evalua impresia general3
a concurentului in categoria Signature Drink si pentru a acorda un scorde la0 la 3.

Evaluare tehnicd/managementul postului de lucru

Scala numerica (calitate) este utilizatd de catre presedintele juriului pentru a evalua aptitudinile tehnice ale unui
concurent si managementul postului de lucru. Juratul va lua in considerare criteriile utilizate pentru Evaluarea
tehnica de pe fisa de jurizare tehnica atunci cand acorda punctajul de la 0 la 6.

incadrarea in timp

in cazul in care un concurent nu termind in intervalul de timp alocat, el/ea poate totusi continua proba cu
acordarea unei penaliziri de un punct pentru fiecare secundd care depdseste limitele de timp mentionate mai
sus, pan3 la o penalizare maxima de minus 60 de puncte (1 minut). Concurentii care au nevoie de mai mult de
saizeci de secunde in plus vor fi descalificati.

Julius Meinl
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Anexa 2

Fisa de jurizare ETAPA 1

Numele concurentului:

Numele juratului:

Data:

FISA DE JURIZARE A PARTICIPANTULUI

| FISA DE PUNCTAJ A APLICANTULUI

EVALUARE VIDEO - BAUTURA

| Armonia ingredientelor

Latte Art — Contrast /3
Latte Art - Armonie, dimensiune si pozitie /3 B
Latte Art - Calitatea spumei /3
Latte Art - Identificarea modelului /3
Abilitati Barista - Flux de lucru si /6 i
managementul statiei
—EALUAREA SIGNATURE DRINK i
Prezentare /6
Creativitatea retetei /6
/6 |

—_—

\—SCﬁOR TOTAL: /36

Julius Meinl
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PROCEDURA DE EVALUARE A CONCURENTILOR

Evaluarea Latte Art

Judecétorii vor acorda puncte de la 0 la 3 conform scalei Numeric (Latte Art). Un scor O poate fi
acordat dacd nu exista nimic de evaluat. Latte Art este definit ca un model realizat prin turnarea
laptelui spumat intr-un shot de espresso. Evaluarea Latte Art se concentreaza pe calitatea generala si
atractivitatea vizuala, nu pe creativitate. Participantii nu primesc puncte pentru designuri de latte art
complicate si/sau complexe; accentul este pus pe competenta de a executa un model ales.

Evaluarea abilitatilor de barista

Judecatorii cauta aplicanti care demonstreaza stapanirea tehnicii si a mestesugului in prepararea
cafelei si a latte art. Judecatorii vor evalua fluxul de lucru general al aplicantului si utilizarea
instrumentelor, echipamentelor si accesoriilor, precum si miscarea si cursivitatea la statje.

Competenta aplicantului in fluxul de lucru si managementul statiei va fi punctatd cu un scordela0la 6
conform scalei Numeric (Calitate). Se pot acorda jumatati de punct.

Evaluarea Signature Drink

Bautura Signature Drink trebuie s& demonstreze creativitatea si abilitatea aplicantului de a crea o
bautura pe baza de cafea sau ceai, care sa fie atractiva vizual si sa aiba un gust exceptional. Bautura

Signature trebuie sa fie lichida si s3 contind cafea sau ceai. Gustul de espresso sau ceai trebuie s3 fie
prezent in bautura. Este permisa utilizarea alcoolului in bautura Signature.

Competenta aplicantului n cele 3 domenii: prezentare, creativitatea retetei si armonia ingredientelor

va fi punctatd cu un scor de la 0 la 6 conform scalei Numeric (Calitate). Se pot acorda jumatati de
punct.

K
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Anexa 3

Definitii ale bauturilor

Espresso

Espresso este o bautura de 1 fl. oz. (30 mL +/- 5 mL, inclusiv crema) obtinuta din cafea macinata,
extras3 dintr-o singura parte a unui portafiltru dublu, intr-o extractie continua.

Cafeaua reprezinta produsul prajit rezultat din semintele fructului unei plante din genul Coffea.

Toti judecatorii trebuie s& primeascd un espresso complet. Daca shot-ul nu respecta definitia de
espresso, atunci punctajele de gust si/sau tactile vor reflecta experienta senzoriala rezultata. Espresso
poate fi preparat cu cantitati variabile de cafea.

Espresso va fi preparat pe aparatul sponsorizat, cu temperatura de extractie setata intre 90,5-96°C
(195-205°F). Grupurile individuale pot fi setate la temperaturi diferite in acest interval. Cu toate acestea,
fiecare runda de bauturi ar trebui servith la o temperaturd consistentd. Organismele de competitie
trebuie sa utilizeze o singura temperatura pentru toate grupurile.

Presiunea de extractie a espressorului va fi setata intre 8,5 si 9,5 bari.

Este necesar un timp de extractie de 20-30 secunde.

Crema ar trebui sa fie prezenta atunci cand espresso este servit, fara intreruperi in acoperire.
Espresso trebuie servit intr-o ceasca Julius Meinl pentru espresso, din care judecatorii sa poata bea
conform protocolului, fara nicio afectare functionald a capacitatii lor de a acorda punctaje corecte,
aceasta include, fara a se limita la: recipient prea fierbinte, imposibilitatea de a tine si bea in siguranta
din recipient, judecatori incapabili s& execute protocolul de evaluare a espresso-ului. Espresso trebuie
servit judecatorilor impreuna cu o linguritd adecvata, un servetel si apa nearomata.

Nimic altceva decat cafea macinata si apa nu poate fi pus in portafiltre; in caz contrar, b&utura va primi
0 puncte la toate rubricile disponibile in fisele de punctaj tehnic si senzorial pentru categoria Espresso..

Cappuccino

Un cappuccino este o combinatie intre un shot simplu de espresso (conform definitiei de espresso din
sectiunea "Espresso”) si lapte spumat (steamed milk), care ar trebui s& produca un echilibru armonios
intre laptele bogat si dulce si espresso.

Se recomanda ca participantii sa utilizeze lapte de vaca pentru bauturile cu lapte. In cazul in care un
participant intentioneaza s3 utilizeze un produs alternativ de lapte, acesta trebuie sa notifice in mod
formal organizatorul si sa solicite aprobarea cu mult inainte de data competitiei.

Cappuccino ar trebui servit cu latte art. Latte art este definit ca un model realizat prin turnarea laptelui
spumat intr-un shot de espresso. Exprimarea latte art poate avea orice model alege concurentul.
Concurentii trebuie s& informeze judecatorii despre modelul intentionat (de exemplu, inima, lalea) la
inceputul timpului lor de concurs.

Cappuccino trebuie servit intr-o ceascé Julius Meinl pentru cappuccino, din care judecatorii sa poata
bea fara nicio afectare functionala a capacitatii lor de a acorda punctaje corecte; aceasta include, fara
a se limita la recipient prea fierbinte ori imposibilitatea de a tine si bea in siguranta din recipient. Daca
exista o afectare functionald a capacitatii unui judecétor de a evalua, scorul "Atentie la detalii” va fi
afectat.

Nu sunt permise ingrediente sau toppinguri suplimentare, inclusiv, fara a se limita la zahar,
condimente sau arome pudra. Aceasta se aplica si ingredientelor deja prezente in lapte, asa cum sunt
acestea disponibile. Nu se pot face addugiri. Daca se adauga, concurentul va primi 0 puncte la
categoria "Gust".

BAuturile cu lapte trebuie servite judecatorilor impreuna cu un servetel si apa nearomata.

Nimic altceva decat cafea macinata si apa nu poate fi pus in portafiltre; in caz contrar, bautura cu lapte
va primi 0 puncte la toate rubricile disponibile in fisele de punctaj tehnic si senzorial pentru categoria
Cappuccino.

o .
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Signature Drink

O bautura Signature (Signature Drink) demonstreaza creativitatea si abilitatea unui concurent de a
crea o bautura atractiva si individuala, axata pe espresso sau pe ceai.

Béutura Signature trebuie sa fie o bautura lichida: judecatorii trebuie s& o poata bea

Fiecare_béuturé Signature trebuie sa includa cafea sau ceai. Sunt permise metode creative si
alternative de preparare a cafelei si a ceaiului si nu se limiteaz4 la metodele traditionale de extractie

sau infuzare_(cum ar fi extractia espresso sau infuzarea la cald), cu conditia ca prezenta si gustul
componentei de cafea sau ceai sa fie clar identificabile in bautura finala.

Pregatirea in avans este necesar3 pentru anumite ingrediente (de exemplu, o infuzie de 24 de ore) si
este acceptata. De asemenea, este permisa pregatirea in avans a componentelor de cafea si/sau
ceal, cu toate acestea, toate componentele trebuie aduse pe scena competitiei ca ingrediente
separate. Asamblarea final3 si combinarea tuturor ingredientelor in bautura Signature trebuie sa aiba
loc pe scena, in timpul alocat concurentului. Prepararea unei b3uturi Signature este reflectata in
categoria "Bine explicatd, introdusa si preparata” din fisa de punctaj senzorial. Un gust predominant

de espresso sau ceai trebuie sa fie prezent; in caz contrar, scorul "Experienta gustativad" va reflecta
experienta senzoriala rezultata.

Bautura Signature poate fi servit4 la orice temperatur care poate fi consumata.
Ingredientele care contin alcool sunt permise pentru utilizare in categoria Signature Drink. Concurentii

sunt sfatuiti sa se asigure ca prezenta alcoolului in bauturi nu domina gustul general, mentinand un
profil de aroma echilibrat.

Toate ingredientele trebuie dezvaluite la cerere. Concurentii trebuie s3 aduca ambalajul original al
tuturor ingredientelor utilizate pentru inspectie, astfel incat judecatorii s& poata verifica ingredientele.
Daca un concurent nu furnizeaza ambalajul original atunci cand i se solicita, bautura Signature va

primi 0 puncte la toate rubricile disponibile in fisele de punctaj senzorial pentru categoria bauturii
Signature.

Nimic altceva decat cafea macinata si apa nu poate fi pus in portafiltre; in caz contrar, bautura
Signature va primi 0 puncte la toate rubricile disponibile in fisele de punctaj tehnic si senzorial pentru
categoria bauturii Signature.
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Anexa 4
Fisa de jurizare pentru ETAPA 2

j Eu_r‘r_l?ei_concge?nt:
| Nume jurat:

FISA DE JURIZARE SENZORIALA

EVALUARE ESPRESSO

Atractivitate Vizuala

) DA NU |
LCrema |
/1|
Calitatea experientei gustative
LGust /6
Echilibru /6
Forma /6
Savoare /6
/24
EVALUARE CAPPUCCINO
Atractivitate vizuald Latte Art
Contrast /3
Armonie, dimensiune si pozitie /3
Calitatea spumei /3
' Identificarea motivului /3
/12
Calitatea experientei gustative
| Gust /6
' Echilibru /6
| Forma /6
| Savoare /6
/24
EVALUARE SIGNATURE DRINK
" Bine explicat si prezentat /6
Forma de prezentare i acuratefe /6
| Experienta gustului ) I
/18

PUNCTAJ
SENZORIAL
= | /79

/,
Rf
\ \Q ¢

17 ;
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EVALUAREA SIGNATURE DRINK

' Criteriu N - _ Tﬁniciaj_hu Max. -
fsTne explicats si introdusd T - /6
_ :jllrezenaefsﬁiacugtét:‘7“:"——__ I
‘v[ Experienta gustativa J\ : a /6
L — |

=

Total Signature Drink: /18

FISA DE JURIZARE TEHNICA

Evaluarea Espresso

| Criteriu DA NU Max.
|
| Spala (flush) grupul /1
| espressorului
Sita (basket) /1
| uscatd/curata inainte
| de dozare
' Pierderi/risipa /1
| acceptabile la
dozare/micinare
' Dozare si tampare /1
consecvente J
| Curata portafiltrul /1
‘\ (inainte de inserare)
" Inserare si pornire /1
imediata a extractiei
| Timp de extractie 7 /1 -

' (20-30 secunde)
L

— A

Total Evaluarea Espresso: /7

Evaluarea Cappuccino
Timp de extractie (secunde):

,\-ﬁ(\
X
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Abilitati tehnice (aceleasi ca la Espresso)

| Criteriu oA N Max.
Spali (flush) grupul ‘ a | D o
espressorului |
Sita (basket) ] o N |
uscatd/curat3 inainte [
| de dozare J
|
Pierderi/risipa /1 |
acceptabile la '
dozare/maécinare ‘
Dozare si tampare /1 '
consecvente
Curdta portafiltrul /1
(inainte de inserare)
| Inserare si pornire /1
imediata a extractiei
Timp de extractie /1
(20-30 secunde)
Total Abilitati tehnice (aceleasi ca la Espresso): /7
Lapte
Criteriu DA NU Max.
Recipient (pitcher) /1
gol/curat la inceput
Purjeazi bagheta de /1
| abur Tnainte de
spumare
Curits bagheta de /1
abur dupa spumare ‘
| 1
" Purjeaz3 bagheta de /1
abur dupa spumare |
Pierdere acceptabild /1 1
de lapte la final (mai
putin de 60 ml)
‘ | - o |

L
Total Lapte: /5

K
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“ Evaluare Signature Drink

Nu se aplica evaluare tehnica datorita utilizarii flexibile a cafelei sau a ceaiului.

Evaluare tehnicd generald

! Criteriu - lDA - NU Max
' Managementul | /1 _
| statiei / zond de lucru

| curata la final

|

I Curata duzele /1

| portafiltrului

|

'; Igiena generala pe /1

| parcursul prezentarii

| Utilizarea /1

‘ corespunzdtoare a

| lavetelor
\

Total Evaluare tehnica generala: /4

SCOR TEHNIC: /23

Julius Meinl
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" _
Num :
ume concurent

Data:
| Nume jurat:
FISA DE JURIZARE A PRESEDINTELUI JURIULUI
Categorie | Punctaj M
i ‘Evaluarea Espresso T - /3
Evaluarea Cappuccine | 3 |
Evaluarea Signature Drink | 7 /3
| Evaluare tehnici / IT /6 |
; managementul statiei
| in intervalul de 12 minute: !
DA/ |
SCOR JUDECATOR-SEF: /15 -
Timp total:
Daca "NU", numarul total de secunde pestetimp: __ secunde.
Puncte negative: __ (max. 60)

Echipamente, instrumente si boabe de cafea
Echipamente si instrumente
Concurentii pot utiliza numai espressorul si rasnita/rasnitele furnizate de organizator.

Concurentii nu pot schimba, ajusta sau inlocui niciun element al espressorului fr3 permisiunea
organizatorului.

Concurentii nu pot schimba nicio configuratie tehnicd a rasnitei, cu exceptia granulatiei macinaturii si
a dozei din controalele externe.

X
& E
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~/« Fiecare statie a concurentului va fi echipatd cu urmatoarele: espressor, 1 rasnitd, 1 recipient pentru

zat (knock box), lapte (detalii disponibile inainte de competitie), cos de gunoi, 1 cdrut pentru servire
(pentru utilizare in timpul pregatirii si curdteniei), cesti Julius Meinl pentru espresso, cesti Julius Meinl

pentru cappuccino, pahare Julius Meinl pentru ap3, boabe de cafea Julius Meinl, ceai Julius Meinl,
servetele Julius Meinl, tava de servire Julius Meinl si mas3.

Concurentii trebuie s concureze cu boabele de cafea si ceaiul furnizate de ORGANIZATOR.

Concurentii sunt obligati s3 aduc3 toate consumabilele suplimentare necesare pentru prezentare.
Concurentii sunt responsabili si au grij3 de propriile echipamente si accesorii pe durata competitiei.

Lista de consumabile pe care concurentul le poate aduce include urmatoarele:

® Echipamente electrice suplimentare (maximum dou3 articole)

Echipamente suplimentare pe baterii (atata timp cét nu incalca alte restrictii)
. Tamper

U Shot glass-uri

° Recipient/pitcher pentru spumarea laptelui

. Lapte (optiunea de a utiliza laptele furnizat de ORGANIZATOR)

° Cesti/pahare pentru bautura Signature

. Linguri

° Orice ustensile specifice necesare

) Toate echipamenteIe/accesoriile necesare pentru bautura Signature
® Apa (pentru 2 judecdtori senzoriali)

° Prosoape bar / lavete curate (pentru antrenament si competitie)

® Produse de curatenie (perie pentru blat, perie pentru rasnit3 etc.)

° Toate accesoriile pentru masa de prezentare a judecatorilor

° Cérut pentru servire (optiunea de a utiliza carutul furnizat de ORGANIZATOR)

Cafea boabe

Concurentii trebuie sd concureze utilizind acelasi produs Julius Meinl de boabe de cafea in toate cele
3 categorii. ORGANIZATORUL va notifica concurentii in timp util inainte de competitie cu privire la
produsul de boabe de cafea Julius Meinl care va fi utilizat.

Produse de ceai o o
Numai pentru categoria Signature Drink, concurentii au voie sa utilizeze produse de ceai Julius Meinl.

Sunt permise toate produsele de ceai din portofoliul global Julius Meinl, inclusiv produse Single Bag,
Leaf Bag, Big Bag si ceai vrac (Loose Tea).

Julius Meinl
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Anexa 5
Fisa de jurizare ETAPA 3
FISA DE PUNCTAJ SENZORIAL
EVALUAREA ESPRE_SSO
FL—_ T DA v [ Max, |
| Crema \ /1
— —
Criteriu Punctaj Max.
Est /6
Echilibru /6 |
|
Corp /6 |
Postgust /6 |
|
Scor senzorial Espresso: /25
EVALUAREA CAPPUCCINO
| Criteriu Punctaj Max.
Contrast /3
Armonie, dimensiune si /3
pozitie
Calitatea spumei /3
Identificarea modelului /3
Criteriu Punctaj Max. |
Gust /6 l
Echilibru /6 l
Corp /6
Postgust /6
L _
Scor senzorial Cappuccino: /36
EVALUAREA SIGNATURE DRINK
Eiteriu Punctaj Max. }
1
Bine explicats si introdusa /6 !
Prezentare si acuratete /6 {
— 7 T -
Experienta gustativa /6 I
R R |

Scor

57

77

senzorial Signature Drink: /18

Julius Meinl
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Evg{c{{irea Espresso (tehnic)
| Criteriu 1
[ Sp?ﬁ'sﬁ:sﬂ grupul |

| 5
espressorului

S—

. FISA DE PUNCTAJ TEHNIC

DA

' Sit3 (basketT
i uscatd/curatd inainte

| de dozare

|
—

| Pierderi/risipd
‘ acceptabile la

' dozare/macinare
\

/1

e -
Dozare si tampare
| consecvente

/1

Curata portafiltrul
(inainte de inserare)

/1

Inserare si pornire
imediata a extractiei

/1

Timp de extractie
(20-30 secunde)

il

Total Evaluarea Espresso (tehnic): /7

Evaluarea Cappuccino (tehnic)

Abilitati tehnice (aceleasi ca la Espresso)

Criteriu

DA

NU

Makx.

Spala (flush) grupul
espressorului

/1

Sita (basket)
uscatd/curata inainte
de dozare

/1

Pierderi/risipa
acceptabile la
dozare/macinare

Dozare si tampare
consecvente

Curatad 'portafilt}J
(inainte de inserare)

1

Julius Meinl
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l imediata a extractiei

‘( Inserare si pornire i

‘ T_imp de exfractie
L(20-30 secunde)

| Lap{e
’ Criteriu

e

| DA

Total Abilitati tehnice (aceleasi_é_é la Eép_réssc;): /7 7

L

| Recipient (pitchelT '
‘ gol/curat la inceput

I Purjeaza bagheta de
abur inainte de
i spumare

|
l

\ Curata bagheta de
’ abur dupd spumare

/1

lTurjeazz“a bagheta de
‘ abur dupa spumare

/1

| Pierdere acceptabil3

l de lapte la final (mai
| putin de 60 ml)
L

/1

Total Lapte: /5
Scor tehnic total: /23

FISA JUDECATORULUI-SEF

i Categorie
|

Punctaj

Max.

l’ Evaluarea Espresso

/3

' Evaluarea Cappuccino

/3

Evaluarea Signature Drink

|

/3

' Evaluare tehnica /

managementul statiei
\

/6

[ Tn intervalul de 12 minute:

| DA/NU
\

Scor judecator-sef: /15

Timp total:

Daca "NU", numirul total de secunde peste timp:

%A
e

Puncte negative:

secunde.

(max. 60)

Julius Meinl
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T9TA LURI
Categori_e-

puncte | TOTAL |

Judecator-
negative ‘

sef

| Tehnic
general

Tehnic
categorie

; Senzorial | Senzorial
1 2

! e — -’

| Espresso ’ o | |
(max. /25 ‘

senzorial,
/7 tehnic) ? :

Cappuccino
(max. /36 | |
senzorial, ‘ '
/12 tehnic)

Signature
Drink (max. ‘
/18 |
senzorial) l

Echipamente si ustensile, boabe de cafea

Echipamente si ustensile

Concurentii pot utiliza numai espressorul Rancillio si rasnita/rasnitele Fiorenzato furnizate de
organizator.

Concurentii nu pot schimba, ajusta sau inlocui niciun element al espressorului fard permisiunea
organizatorului.

Concurentii nu pot schimba nicio configuratie tehnicd a rasnitei, cu exceptia granulatiei macinaturii si
a dozei din controalele externe.

Fiecare statie a concurentului va fi echipatd cu urmatoarele: espressor, 1 rasnitd, 1 recipient pentru
zat (knock box), lapte (detalii disponibile nainte de competitie), cos de gunoi, 1 carut pentru servire
(pentru utilizare Tn timpul pregatirii i curateniei), cesti Julius Meinl pentru espresso, cesti Julius Meinl
pentru cappuccino, pahare Julius Meinl pentru apa, boabe de cafea Julius Meinl, servetele Julius
Meinl, tava de servire Julius Meinl si masa.

Concurentii trebuie s3 concureze cu boabele de cafea furnizate de ORGANIZATOR.

Concurentii sunt obligati s3 aduci toate consumabilele suplimentare necesare pentru prezentare.
Concurentii sunt responsabili si au grija de propriile echipamente si accesorii pe durata competitiei.

Lista de consumabile pe care concurentul le poate aduce include urmatoarele:

° Echipamente electrice suplimentare (maximum doud articole)
. Echipamente suplimentare pe baterii (atata timp cét nu incalcd alte restrictii)
° Tamper
. Shot glass-uri
® Recipient/pitcher pentru spumarea laptelui
° Lapte (optiunea de a utiliza laptele furnizat de ORGANIZATOR)
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. Cesti/pahare pentru bautura Signature

° Linguri

. Orice ustensile specifice necesare

. Toate echipamentele/accesoriile necesare pentru bautura Signature

. Apé (pentru 2 judecdtori senzoriali)

. Prosoape bar / lavete curate (pentru antrenament si competitie)

. Produse de curdtenie (perie pentru blat, perie pentru rasnita etc.)

v Toate accesoriile pentru masa de prezentare a judecatorilor

° Carut pentru servire (optiunea de a utiliza cdrutul furnizat de ORGANIZATOR)

Boabe de cafea

Concurentii trebuie s& concureze utilizind acelasi produs Julius Meinl de boabe de cafea in toate cele
3 categorii. ORGANIZATORUL va notifica concurentii in timp util inainte de competitie cu privire la
produsul de boabe de cafea Julius Meinl care va fi utilizat.

Anexa 6

NOTA DE INFORMARE PRIVIND PRELUCRAREA DATELOR CU CARACTER PERSONAL
PREAMBUL

La prelucrarea datelor dumneavoastrd cu caracter personal, respectam toate reglemgar]térile privind
protectia datelor, in special toate dispozitile Regulamentului (UE) 6792016 privind protectia
persoanelor fizice in ceea ce priveste prelucrarea datelor cu caracter personal i privind Ilber_a cnr_cula_tle
a3 acestor date si de abrogare a Directivei 95/46/CE ("GDPR") si toate celelalte reglementari aplicabile,
inclusiv, dar fira se limita la Legea nr. 190/2018 privind masuri de punere in aplicare a GDPR. Prin
aceasta nota de informare va informam in legatura cu datele dvs. personale ce urmeaza s fie prelucrate
de noi, cu scopurile in care sunt prelucrate datele personale si cu temeiul juridic pe baza caruia sunt
prelucrate datele dvs. personale si modul in care va puteti exercita drepturile in temeiul GDPR, in
legatura cu participarea dvs. la Competitia JULIUS MEINL BARISTA CUP 2026.

1 OPERATORUL PENTRU PRELUCRAREA DATELOR CU CARACTER PERSONAL este

JULIUS MEINL ROMANIA S.R.L. (,JMR")

Sediul: Targu Secuiesc, Str. Fabricii nr. 1A, nr. 1/A, judetul Covasna

Numdr de inregistrare: J14/533/1991, Cod de identificare fiscala: RO558580
Date de contact pentru aspecte legate de protectia datelor cu caracter personal:

E-mail: office@meinl.group.
Denumit in continuare ,Organizatorul”, persoana juridica roméana, in calitate de operator de date,

prin intermediul urmatoarei agentii:

SMARTPOINTCONSULTING S.R.L., cusediulinBd. SplaiulUniriinr. 33,bl.M4, sc. 1,et. 4,ap. 18,
Bucuresti, Romania, inregistrata la Registrul Comertului cu nr. J40/3792/2005, CU| 17290596,
atribut fiscal RO, telefon + 4 031 805 3911, fax + 4 031 805 3913, in calitate de imputernicit al
Operatorului (denumita in continuare "Agentia" sau “Imputernicitul”).
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2 SCOPURI $I TEMEIUL JURIDIC AL PRELUCRARII

Daca sunteti un participant la Competitia JULIUS MEINL BARISTA CUP 2026, asa cum este descris in
Regulamentul Competitiei, vom prelucra datele dvs. cu caracter personal conform celor mentionate in
prezenta nota de informare

Pentru inscrierea dvs. la Competitia JULIUS MEINL BARISTA CUP 2026, prelucrdm urmatoarele date
Cu caracter personal pe care le furnizati in timpul procesului de inregistrare/inscriere:

numele si adresa angajatorului dvs.,

numele si prenumele,

adresa de e-mail si datele de contact (numarul de telefon),

Temeiul legal pentru prelucrarea acestor date cu caracter personal este consimtdmantul dumneavoastra
(articolul 6 alin. (1) litera a) din GDPR), exprimat la momentul completarii formularului de Tnscriere in
Competitie. Nu sunteti obligati s& v& exprimati consimtamantul in acest sens insa, daca nu va veti
exprima consimtdmantul pentru participarea la Competitie, prin bifarea casutei corespunzatoare,
cererea dumneavoastra de inscriere in Competitie nu va putea fi admisa.

Pentru verificarea indeplinirii conditiilor de participare si jurizare ETAPA 1, vom prelucra urmatoarele
date cu caracter personal care va privesc:

- fotografiifinregistrdri video cu dumneavoastrd (atat fotografile si  videoclipurile
incarcate/transmise de dvs. pentru participarea la Competitie, cat si cele din timpul desfasurdrii
Competitiei),

Vom prelucra datele aferente imaginilor si videoclipurilor transmise pentru participarea la Competitie,
pentru verificarea indeplinirii conditiilor de participare si procedura de jurizare din ETAPA 1.
Organizatorii vor prelucra aceste categorii de date in baza consimtdméntului dumneavoastra expres
(articolul 6 alin. (1) litera a) din GDPR), exprimat la momentul transmiterii/incarcarii respectivelor
fotografii si videoclipuri, prin completarea formularului de inscriere la Competitie. Nu sunteti obligati sa
va exprimati consimtamantul in acest sens insa, daca nu va veti exprima consimtamantul, cererea
dumneavoastra de participarea dumneavoastrd la Competitie Concurs nu va putea fi permisa.

Pentru desemnarea castigatorilor si acordarea premiilor, vor prelucra date precum:

- seria si numarul actului de identitate,

- adresa de domiciliu/ rezident,

adresa la care se solicita transmiterea premiului,

- fotografia din actul de identitate.
Vom prelucra datele mentionate mai sus conform articolul 6 alin. (1) litera b) din GDPR -
prelucrarea este necesara pentru executarea unui contract la care persoana vizata este parte sau pentru
a face demersuri la cererea persoanei vizate inainte de incheierea unui contract.

Alte scopuri
In plus, datele cu caracter personal sunt prelucrate si stocate pentru a promova Competitia JULIUS

MEINL BARISTA CUP 2026 si participantii la aceasta Competitie prin intermediul presei scrise, al presei
online si al altor canale publicitare.

Prelucram aceste date In temeiul art. 6 alin. 1 lit. f) din Regulamentul CE nr. 679/2016, in considerarea
interesului nostru legitim de a promova activitatea Organizatorilor si, daca aceste date vor fi transferate
catre tari terte, datele dvs. vor fi prelucrate in acest scop numai in baza consimtimantului dvs. exprimat
prin bifarea casutei corespunzatoare la momentul completarii formularului de inscriere la Competitie

Am analizat i am comparat interesul nostru legitim in raport cu drepturile si libertatile dumneavoastra
si in raport cu consecintele pe care prelucrarea datelor dumneavoastra in scopurile mentionate mai sus
le are asupra dumneavoastra §i am ajuns la concluzia c& nu incalcam drepturile si interesele
dumneavoastra:

= am limitat la maximum atat scopul prelucrarii cat si volumul de date prelucrate;
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am limitat accesul angajatilor nostri la datele dumneavoastra cu caracter personal strict la
persoanele care au nevoie $a prelucreze aceste date in scopurile indicate mai sus; $i

pastram datele dumneavoastra cu caracter personal in condiii de securitate si protectie adecvata
si hu le vom prelucra in alte scopuri decat cele mentionate in cuprinsul prezentei informari

in cazul in care sunteti un jurat al Competitiei JULIUS MEINL BARISTA CUP 2026, asa cum este descris
in Regulamentul Competitiei, vom prelucra datele dvs. cu caracter personal. Datele dvs. cu caracter
personal sunt necesare pentru contributia dvs. in calitate de jurat in cadrul JULIUS MEINL BARISTA
CUP 2026. Prelucram urmatoarele date cu caracter personal pe care le furnizati in timpul procesului de
candidatura:

numele si prenumele

adresa de e-mail si numarul de contact

fg{/ograﬁi  videoclipuri cu tine in timpul JULIUS MEINL BARISTA CUP 2026,
Temeiul legal pentru prelucrarea acestor date cu caracter personal este consimtamantul dumneavoastra
(articolul 6 alin. (1) litera a) din GDPR), exprimat prin transmiterea datelor catre Organizatori.

3. TRANSFERUL DE DATE CATRE TERTI

In general, transferam datele dumneavoastra cu caracter personal ctre terti, daca si in masura in care
existd un temei juridic valabil pentru acest transfer.

Daca este necesar, datele dvs. cu caracter personal vor fi transferate, de exemplu, catre urmatoarele
(categorii de) destinatari:

- Furnizori terti (de exemplu, arbitri externi, agentii de evenimente)

- Partenerii de distributie ai Julius Meinl Austria GmbH si alti afiliati directi si indirecti ai Julius Meinl
Industrieholding GmbH, Viena

- Partenerii organizationali pentru premii (agentii de turism, hoteluri, etc.),

- Agentii de marketing in legatura cu Julius Meinl Austria GmbH si alte societati locale (a se vedea Anexa
1) si alti afiliati directi si indirecti ai Julius Meinl Industrieholding GmbH, Viena.

Organizatorii utilizeaza servicii de stocare date de tip cloud, ale caror serverele sunt situate in Europa.
Totodat, alte societati din grupul de societati al Organizatorilor vor putea solicita accesul la anumite
date cu caracter personal in scop intern administrativ, cum ar fi in scopuri statistice, de evaluare a
performantelor si in alte scopuri de analiza interna, care, insd, nu sunt de naturd sa produca efecte
juridice asupra dumneavoastra.

in toate situatiile, transmiterea datelor se va face in situatii concrete, limitat la obiectivul prelucrarii i n
conformitate cu principiile privind prelucrarea datelor cu caracter personal.

Datele dvs.cu caracter personal nu vor fi transferate catre state terte din afara Spatiului Economic
European dect in scopul mentionat in prezenta notd de informare si numai daca v-ati exprimat
consimtamantul in acest sens.

4. DURATA OPERATIUNII DE PRELUCRARE PROPUSE

Prelucram datele dumneavoastrd cu caracter personal pe durata desfasurarii Competitiei JULIUS
MEINL BARISTA CUP 2026. In plus, datele dvs. cu caracter personal vor fi stocate timp de 3 ani pentru
scopurile respective (mentjonate Tn sectiunea 2) in leg&tura cu JULIUS MEINL BARISTA CUP 2026. In
cazul in care suntem obligati sa stocam datele dvs. cu caracter personal pentru o perioadd mai lunga
din cauza obligatiilor legale de pastrare, datele dvs. cu caracter personal pot fi, de asemenea, stocaté
pentru perioada mentionata de obligatiile de pastrare. De asemenea, datele cu caracter personal pot fi
stocate atat timp cat acest lucru este necesar pentru declararea, exercitarea sau apararea unor drepturi
legale.

in cazul in care nu mai avem nevoie de datele dvs. cu caracter personal, le stergem sau le facem
anonime pentru a ne asigura ca nu mai puteti fi identificat.

Julius Meinl

More than a moment

5,
N

DY

\3



5. DREPTURILE DUMNEAVOASTRA IN LEGATURA CU DATELE DUMNEAVOASTRA CU
CARACTER PERSONAL

V3 puteti exercita drepturile fata de fiecare responsabil cu prelucrarea individuala
Aveti dreptul la informatii privind datele dvs. cu caracter personal prelucrate de noi (
reglementat de articolul 15 din GDPR).
in cazul in care prelucram date cu caracter personal inexacte sau incomplete, aveti dreptul la rectificarea
sau completarea acestor date (dreptul la rectificarea datelor reglementat de articolul 16 din GDPR).
De asemenea, ne puteti solicita s& stergem datele cu caracter personal, care au fost prelucrate ilegal
V& rugam sa retineti ca va puteti exercita acest drept numai in ceea ce priveste datele cu caracter
per_sonal inexacte, incomplete sau prelucrate in mod ilegal sau in alte cazuri in care sunt indeplinite
gerlgggtl?e)gale pentru exercitarea acestui drept (dreptul la stergerea datelor reglementat de articolul 17
in
De asemenea, aveti dreptul de a obtine din partea operatorului restrictionarea prelucrarii datelor cu
éa[r)?:cét)ar personal care va privesc (dreptul la restrictionarea prelucrarii reglementat de articolul 18 din
Aveti dreptul de a primi datele cu caracter personal care va privesc, pe care ni le-ati furnizat, intr-un
format structurat, utilizat in mod obisnuit si care poate fi citit automat, i aveti dreptul de a transmite
aceste date cu caracter personal unui alt operator, fara ca operatorul caruia i-au fost furnizate datele cu
caracter personal s3 va puna in dificultate (dreptul la portabilitatea datelor reglementat de articolul 20
din GDPR).
in special, aveti dreptul de a va opune, din motive legate de situatia dvs. personala, in orice moment,
prelucrarii datelor cu caracter personal care va privesc si care se bazeaza pe interesele noastre legitime.
In cazul in care interesele noastre legitime nu prevaleaza asupra intereselor, drepturilor si libertatilor
dvs. sau daca prelucrarea nu serveste la revendicarea, exercitarea sau apararea unor pretentii legale,
nu vom mai prelucra datele dvs. cu caracter personal (dreptul la opozitie reglementat de articolul 21din
GDPR).
in ceea ce priveste consimtdmantul dvs. aveti dreptul de a va retrage consimtamantul in orice moment.
Retragerea consimtdmantului nu afecteaza legalitatea prelucrarii bazate pe consimtamant inainte de
retragerea acestuia (dreptul la retragerea consimtamantului reglementat de articolul 7 din GDPR).

dreptul de acces

6. FURNIZAREA DE DATE CU CARACTER PERSONAL

Furnizarea de date cu caracter personal este necesara in scopurile mentionate in sectiunea 3. in cazul
in care datele cu caracter personal nu sunt furnizate sau nu sunt furnizate in masura necesara,

participarea la JULIUS MEINL BARISTA CUP 2026 nu este posibila.

7. PROCESUL DECIZIONAL AUTOMATIZAT / CREAREA DE PROFILURI

Nu utilizam procesul decizional automatizat sau crearea de profiluri.

8. DREPTULDEA DEPUNE O PLANGERE LA O AUTORITATE DE SUPRAVEGHERE
cu caracter personal, puteti depune o

utilizam in mod ilegal datele dvs.
onformitate cu Anexa 1 la prezentul

in cazul In care considerati ca _ v
plangere la autoritatea de protectie a datelor din tara dvs. in C

document.

9. DIVERSE

ualiza prezentul document ori de cate ori va fi necesar a reflecta
sau orice modificari ale afacerii (activitati) noastre.
privire la astfel de actualizari.

Ne rezervam dreptul de a act .
modificarile si/sau cerintele legale si/sau tehnice orice
Vom depune eforturi considerabile pentru a va informa imediat cu

Anexa 1 - Autoritatile pentru protectia datelor cu caracter personal
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‘ cu Caracter Personal ﬂ‘ﬁ

| ‘ | 28-30 G-ral Gheorghe Magheru Bld.,
‘ | District 1, post code 010336
\ 1 Bucharest

1. | Romania
‘ \ Telefon: +40 318 059 211
- l E-Mail: anspdcp@dataprotection.ro
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